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@& Teehaus Leipzigt? Japans grine Kostbarkeiten — Harmonie in der TassRezeptideen mit edlem
japanischen Grintee

or

Matcha-Yuzu-Fizz mit Minze Spritziger Sommerdrink mit japanischer Zitrusnote

Zutaten (fur 2 Glaser): » 300 ml starker ,Japans griine Kostbarkeiten* @Gérfabgekinhlt) « 150 ml Yuzu-
Limonade oder Zitronen-Mineralwasser « 1 TL Lima#aft « 1 Handvoll frische Minzblatter « Eiswirtel
Optional: ¥2 TL Matcha (fir mehr Tiefe)

Zubereitung:
1. Tee aufbrihen (70-8@, 2 Min.), abkuhlen lassen.

2. Limettensaft, Minze und ggf. Matcha in ein Glasggldeicht andriicken.
3. Mit Tee und Yuzu-Limo auffullen, Eis dazu — fertig!

Tipp: Wer mag, kann den Matcha vorher mit etwas Wassdschlagen und als ,griinen Schaum*
obenauf geben.

w Warmer Reismilch-Tee mit gerostetem Sesam/ohltuender Wintergenuss mit japanischer Seele

Zutaten (fur 2 Tassen):» 400 ml frisch gebrihter ,Japans griine KostbaekéiGrintee « 150 ml
Reismilch (ungesit3t) « 1 TL Honig oder ReissirdpTL gerdsteter schwarzer Sesam ¢ 1 Prise Vanille

Zubereitung:

1. Tee aufbriihen und mit Reismilch, Honig, Vanille B®ksam in einem Topf sanft erhitzen (nicht
kochen!).

2. 5 Minuten ziehen lassen.

3. In Tassen flllen und mit ein paar Sesamkornerdugest.

GenusstippDer nussige Sesam harmoniert wunderbar mit dermlrhete japanischer Tees.
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