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v Bio-Genuss aus Siidostasien Rezeptideen mit Vietham Green OP

Zitronen-Minz-Fizz
Erfrischender Grintee-Drink fir Frihling & Sommer

Zutaten (fur 2 Glaser): « 300 ml starker Vietnam Green OP (abgekihlt)@ 20 spritziges Mineralwasser
* 1 Bio-Zitrone (Saft + Scheiben) « 1 Handvoll éfie Minzblatter « 1 TL Honig oder Reissirup (nach

Geschmack) « Eiswirfel

Zubereitung:
1. Tee mit 8C°C heiRem Wasser 2—3 Minuten ziehen lassen, ahkihle

2. Zitronensaft, Minze und Honig ins Glas geben umnchteandriicken.
3. Tee und Mineralwasser zugeben, mit Eis auffilleth dekorieren.

Tipp: Auch als alkoholfreier Aperitif mit einer Zitroneeste ein Genuss!

Warmer Birnen-Vanille-Tee

Sanfter Begleiter fir Herbst & Winter

Zutaten (fur 2 Tassen):» 400 ml frisch gebrihter Vietham Green OP « 20aturtriiber Birnensaft « 12
Vanilleschote oder 1 Prise gemahlene Vanille €lnd Zimtstange ¢ 1 TL Agavendicksaft oder Ahomungir

Zubereitung:
1. Tee aufbriihen und mit allen Zutaten in einen Taglfem.

2. Bei geringer Hitze 5 Minuten ziehen lassen — nkddhen!
3. In Tassen fullen und mit Birnenscheibe oder Vasilege servieren.

GenusstippEine herrlich milde Kombination mit wohliger Tiefe
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