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@ Teehaus Leipzigts Sonnentee Cranberry-Orange-Chili — Frucht kiisst Faer Ein Tee wie ein
Sommertag mit Uberraschung — sonnig, saftig uncemiém Hauch Abenteuer. Diese fruchtig-wiirzige
Mischung vereint Cranberry, Orange und Chili zweeirErlebnis fur alle Sinne — heil3 wie kalt ein Genu

Rezept 1: € Cranberry-Chili-Spritz Fruchtig, frech und mit feiner Scharfe — ein Eisteie Charakter.

Zutaten (fur 4 Glaser): » 4 TL Sonnentee Cranberry-Orange-Chili « B0Nasser « 20@n| naturtriber
Apfelsaft « 100ml spritziges Mineralwasser ¢ 1 Bio-Orange (in Slbae) « Eiswurfel

Zubereitung: Den Tee mit kochendem Wasser aufgief3en und 10tbhrrziehen lassen. Anschlie3end
abseihen und vollstéandig abkihlen lassen. Denrkdiée mit Apfelsaft und Mineralwasser mischen.
Orangenscheiben und Eiswirfel in Glaser gebendemt Tee auffillen. Leicht umrihren und mit einem
Minzblatt garnieren.

Genusstipp: Fur mehr Tiefe 1 TL Granatapfelsirup hinzufligethas bringt Farbe und Frucht.

Rezept 2: v Winterwarmer ,,Orangen-Feuer* Ein fruchtiger Punsch mit Chili-Kick — perfekt fkialte
Tage.

Zutaten (fur 2 Tassen):» 3 TL Sonnentee Cranberry-Orange-Chili « #@I0Nasser « 10énl frisch
gepresster Orangensaft « 1 TL Honig oder Agaversditle 1 Zimtstange 1 diinne Scheibe frischer ergw

Zubereitung: Tee mit Wasser, Zimt und Ingwer aufkochen und 10utén ziehen lassen. Abseihen,
Orangensaft und Honig einrihren. Heil3 servierem-basten in einem dicken Glas mit Orangenscheibe.

Genusstipp: Wer mag, gibt einen Schuss Cranberrysaft dazu exiia Frucht und Farbe.
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